Ocet estragonowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1771 razy.

Kilka gatgzek estragonu ususzy¢ na stoncu, potem listki oberwac , wiozy¢é w butelke, ktora, napetniwszy dobrym
octem, zakorkowac¢ i postawi¢ w miejscu stonecznym. Po tygodniu ocet juz nabierze silnego zapachu i
smaku ostrzejszego.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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