Ocet malinowy lub porzeczkowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1750 razy.

Wtozyé czwartg czesS¢ stoja dojrzatych lesnych malin lub czerw. porzeczek, zala¢ je wrzaca woda, nakry¢ stéj muslinem i
postawi¢ na stoncu. Po 2 tygodniach ptyn przefiltrowaé , zla¢é do butelek, doda¢ 8mag cze$é wodki i zakorkowacé ; chcac
ptyn ten zuzy¢ nalemoniade, nalezy wzigé¢ kilo cukru na kwarte ptynu, zagotowac¢ i wyszumowac .
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