Powidta z gtogu

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1646 razy.

Zupetnie dojrzaty gtdg, oczyszczony starannie z pestek i wtdkien, nala¢ zimng woda o tyle, aby go nakryta i tak
dtugo gotowac , dopoki sie nie rozgotuje wtedy przetrze¢ przez sito, mase zwazy¢ ; wzig¢ na kilo masy 1/2 kilo
cukru i gotowaé , mieszajac czesto, aby sie nie przypalita, az do zwyktej gestosci. Powidta te sg wyborne do
przektadania ciast; mozna je rowniez smazy¢ na miodzie.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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