Powidta z sliwek

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1614 razy.

Na 1/2 szefla sliwek, wytuskanych z pestek, wzig¢ 1 1/2 dkg: goz dzikow, troche cynamonu, skorek
pomaranczowych podtug upodobania. $iwki trzeba gotowa¢ na wolnym ogniu, mieszajac je ciagle od spodu;
gdy zaczng gestnie¢ , potrzebujg jeszcze wolniejszego ognia, zeby sie nie przypality. Wysmazywszy je do
dostatecznej gestosci, wtozy¢ w kamienne garnki i wstawi¢ do cieptego pieca, aby wyschty. Po wysuszeniu i
ostudzeniu zawigza¢ papierem i postawi¢ w suche miejsce, zeby nie plesniaty. Kociotek przeznaczony do
smazenia powidet nalezy dobrze wysmarowa¢ skorka okrasy.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

wcigz nie wiem czy jezeli Sliwki nie sa w petni dojzate czy wtedy dodaje sig cukier?
Nadestat(a):marta t. 2009-08-29 16:08:27
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