Wedzenie szynek i innego miesiwa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1095 razy.

Przeznaczone do wedzenia sztuki wyja¢ z soli, powiesi¢ w suchym, przewiewnym miejscu, przynajmniej na

tydzien. Gdy obeschna, obwing¢ papierem aby sie zbyt nie osmality i powiesi¢ w wedzarni jedng sztuke z daleka od
drugiej, aby sie nie stykaty i aby dym je ogarniat naokoto. Najsmaczniejsze sg wedliny wedzone w jatowcowym
dymie lub z mrowiska, a wreszcie w debowym. Wisie¢ powinny w wedzarni od tygodnia do dwdch,

stosownie do wielko$ci szynek, mniejsze sztuki po kilku dniach majg dosy¢ . Po uwedzeniu zawieszajg sie w

miejscu suchym i przewiewnym.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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