Kietbasy suszone

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 869 razy.

Wzig¢ 3 czesci wieprzowiny a IczeS¢ migsa wotowego i tylez stoniny. Mieso pokraja¢ w drobng kostke, stonine usiekac ,
doda¢ w miare soli, pieprzu, prostego i angielskiego ziela, oraz odrobine saletry, wymiesza¢ wszystko

doskonale, nadziewa¢ $cisle grube wieprzowe kietbasnice i powiesi¢ na 6 tygodni na marcowym wietrze, a tak

doskonale wyschng, ze przechowane pdz niej w przewiewnym miejscu, mogag sie uzywac¢ bez wedzenia, chociaz
praktyczniej wedzic .

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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