Salceson zwyczajny

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 940 razy.

Gotuje sie réwniez ptuca i podozorze i kraje w kawatki; mozna tez troche gotowanej stoniny drobno pokrajac i
dodac . Nastepnie wsypa¢ cokolwiek soli, korzeni, majeranku, wszystko pola¢ krwig, zmiesza¢ dobrze i nadzia¢
flaki. Kiszki te gotujg sie w ten sam sposéb co poprzednie. Mozna tez taki salceson robi¢ bez krwi a bedzie

lepszy.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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