Salceson innym sposobem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 791 razy.

Kilo i 20 deka miesa wieprzowego, 40 deka zrazowej pieczeni wotowej, 40 deka stoniny; kazde z osobna
uskroba¢ iwazy¢ dopiero po uskrobaniu. Do tej proporcji bierze sie 200 gr. miatkiej soli, 15 gr. saletry, 15 gr.
grubo pottuczonego pieprzu. Catg mase dobrze wygnies¢ reka i pozostawi¢ tak przez 12 godzin. Na drugi dzien
napetni¢ tym miesem grube, proste wotowe kiszki, dobrze szlamowane i poprzednio dobrze moczone.

Kiszki te trzeba napycha¢ bardzo mocno, zeby w nich nie zostato powietrza. Dla zréwnania miesa mozna je
przewatkowaé w czystym obrusie na stole. Tak przyrzagdzone pozostawi¢ niejaki czas. Na drugi dzieh upchaé
jeszcze mocniej, spigé drewienkami, wywiesi¢ na dzien w miejsce przewiewne do osuszenia i dopiero w
wedzarni powiesi¢ do wedzenia. Salceson taki najlepiej robi¢ w marcu.
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