Salceson hamburski

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 824 razy.

Wzig¢ 5 kilo wotowego miesa, 2 1/2 kilo wieprzowego, 1 1/2 kilo $wiezej stoniny; wszystko dobrze uskrobac¢ ,

dodac¢ cokolwiek saletry, biatego pieprzu w ziarnkach, 1 lub 2 kawatki cukru, zmiesza¢ dobrze i nadziaé tym

mocno kiszki wotowe grube i proste. Tak przyrzadzone wtozyé w miske na 24 godziny. Po tym przeciagu czasu
wyjac je, upcha¢ mocniej, zeby powietrze w nich nie zostato, spig¢ drewienkami, osuszyé na powietrzu; owing¢ w
papier i powiesi¢ na kilka dni w komin do owedzenia.
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