Przechowywanie masta na zime
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Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1417 razy.

Najlepsze jest bez watpienia masto majowe. Kazda praktyczna gospodyni stara sie o to, aby mie¢ jakis

zapasik na czas, kiedy krowy stojg na suchej paszy i nie by¢ w potrzebie kupowania, kiedy jest drogie. Po

wyjeciu z masinicy wyciska sie masto starannie, dodaje soli cokolwiek wiecej niz zwykle i po doktadnym
przerobieniu zostawia sie do dnia nastepnego w chtodnej piwnicy. Kiedy masto juz nalezycie stwardniato i sol
roztopita sie wyciska sie matg tyzka drewniang tak dtugo, az ani jednej kropli wody w nim nie pozostanie; od
takiego wycisniecia zalezy dobro¢ i trwato$S¢ masta. Naczynie, garnek lub korytko poprzednio wyparzy¢ , wytrze¢
sola, aby masto nie przylegato, od razu utozyé petne i ustawi¢ na gére, gdzie powietrze jest suche. Nie trzeba sie
obawia¢ upatdéw; chociaz stopnieje, pozostanie dobrym; w piwnicy od zbytniej wilgoci ple$nieje i nabiera

goryczy.
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