Doskonaty serek gorzki

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1413 razy.

Wzig¢ swiezego twarogu, utrze¢ na tarce, zeby nie byto grupek, wsypaé¢ w garnek, zawigza¢ papierem i pozostawi¢
tak, dopoki nie sfermentuje do wiekszej potowy garnka. Wtenczas wsypac soli, rozetrze¢ ser doskonale, zeby

nie byto grupek i robi¢ z niego okragte serki, zbijajac je reka, zeby sie trzymaty, ktasé na sito i postawi¢ zeby wyschty,
przewracajac je czasami. Jezeliby ser zanadto sfermentowat i byt za rzadki, trzeba dotrze¢ troche $wiezego,

zmiesza¢ razem i dopiero robi¢ serki.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

