Ser gambrynus

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1415 razy.

Ser ten, sprzedawany po sklepach delikateséw, mozna bardzo tatwo zrobi¢ w domu, majgc ogrod. 80 deka
dobrego, stodkiego, nie zwarzonego, ttustego twarogu i 1/2 litra gestej lecz Swiezej kwasnej Smietanki

wymiesza¢ dobrze watkiem w donicy, aby nie byto gruzetkéw. Nie sypigc nawet soli, wtozy¢ w rzadki, nowy,
ptécienny worek i zakopaé na 24 godziny w czystej ziemi ogrodowej. Po tym czasie ziemia wyciggnie z

niego wszelkg wilgo¢ , a ser bedzie gtadki, ttusty, smarujacy sie jak masto. Wyjety z worka uktada¢ w okragte grube
watki, zawija¢ w papier otowiany i schowa¢ w chtodne miejsce do uzycia. Ser taki, nie bedac solony, nie
przeszedtszy przez zadne fermentacje, nie ulega dos¢ predko zgorzknieniu.
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