Przechowanie chrzanu latem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1328 razy.

Na wiosne pokraja¢ korzonki chrzanu, ususzy¢ na piecu, utrze¢ na proszek i wsypa¢ w butelki mocno je
zakorkowawszy. Chcac latem uzywac¢ chrzanu, trzeba skropi¢ proszek na pare minut przed uzyciem. Gotuje sie
zZwyczajnym sposobem.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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