Przechowanie jaj na zime
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Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1506 razy.

Roézne sg sposoby przechowania jaj. Mozna je przechowaé w miatkiej soli albo w ususzonym w piecu owsie

lub w zycie, lecz najpewniejszy jest sposob uktada¢ jaja w garnkach glinianych i zala¢ je wapnem, dobrze
wygaszonym i przesianym, rozrobionym z wodg tak, aby wapno stato na dwa palce wyzej nad jaja. Tak

zamurowane jaja mogaq sie przechowac caty rok, gdyz powietrze nie moze mie¢ do nich zadnego przystepu. Chcac
je uzyc¢ , trzeba la¢ wode do garnka, poki wapna catkiem nie rozpusci; jezeliby sie i to nie udato, gdyby u gory byto
duzo wapna, to mozna garnek rozbi¢ u géry i namoczy¢ jaja w wodzie. W ten sposdb przechowujg sie nawet
wiosenne jaja, ktére zwykle majq cienka tuske i sq czute na przystep powietrza. Trzeba tylko jaja dobrze

opatrzy¢ , czy ktdre nienattuczone i ostroznie je ktas¢ , bo wtenczas sie psuja. Musza takie staé w bardzo suchym
miejscu. Mozna je tez zala¢ rzadka wapienng woda a takze sie konserwujg, chociaz nie tak dtugo.
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