Jak swieze sliwki przechowa¢ na zime

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1630 razy.

Gdy juz rosa zupetnie oschnie, Scina¢ $liwki z szyputek nozyczkami jak najostrozniej, zeby nie ocieraC¢ pytku z
owocOw i zaraz je uktada¢ albo w stoje szklane, przesypujac prosem, albo do barytek dobrze osmolonych,
przektadajac je wtasnym lisciem lub prosem; stoje owigzuje sie pecherzem, po wierzchu oblepia smotg i zakopuje

na tokie¢ gteboko w piwnicy, gdzie sie przechowujg az do uzycia. Barytki za$ jak najlepiej osmolone zatapiajq sie do
wody jak ogorki, trzeba tylko, aby obrecze byty wskro$ smotg zalane i oblepione, bo inaczej woda moze sie

wkra$¢ do barytki, przez szparki, ktérych pod obreczami zalepi¢ nie mozna.
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