O przechowaniu winogron

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1266 razy.

Winogrona mozna w ten sam sposdb przechowac co sliwki. Na zimowe przechowanie mozna uzywac tylko
gatunkéw z grubg skorg i oddzielnie spadajacymi jagodami. Zrywajg sie dojrzate winogrona tak jednak, azeby
przy kazdym zostawi¢ 6 cali drzewa, mozna ucina¢ i dtuzej, gdy jedna gatgzka nosi kilka gron na sobie; ogonek
ucietego grona nalezy zamacza¢ w roztopionej smole i zanieS¢ do suchej izby. Przez pierwsze 14 dni otwiera
sie okna w mieszkaniu, azeby grona dobrze wypocity sie i pozbyty wilgoci, p6z niej juz okien otwiera¢ nie trzeba,
zachowujac jednostajng temperature, a gdyby zimno dochodzito do jednego stopnia mrozu, wtedy lekko pali¢

w piecu. Kazde grono zahacza sie na haczyku zrobionym z drutu do sznura rozciggnietego w pokoju lub ram
drewnianych o kilku szczeblach jednych nad drugimi.
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