Piernik z bakaliami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4400 razy.

500 g maki

250 g miodu

250 g cukru

150 g masta

pét szklanki gestej Smietany

5-6 jajek

2 tyzeczki przyprawy do piernikéw
2 tyzeczki sody oczyszczonej

100 g rodzynkéw

50 g smazonej skorki pomaranczowej

W makutrze utrze¢ masto z cukrem, dodajac stopniowo z6ttka i midéd. Nastepnie dodaé przyprawe do piernikow,

Smietane oraz polewe maki zmieszanej z sodg oczyszczong. UBi¢ sztywng piane z biatek, doda¢ ja do ciasta, wsypaé

jednoczesnie pozostatg make zmieszang z bakaliami i doktadnie wymiesza¢ . Wytozyé ciasto do dwdch waskich
foremek wysmarowanych ttuszczem i oprészonych maka. Piec okoto 1 godziny w $Srednio gorgcym piekarniku
/180 st. C./. Po ostygnieciu pola¢ polewg czekoladowag i od razu posypaé¢ orzechami lub wiérkami

kokosowymi.

Super strona! wesztam na nig zupetnie przypadkowo i juz jest mojg ulubiong!Wszystko wyttumaczone jasno i przystepnie ,dziekuje
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