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Do suszenia mozna bra¢ wszelkie odmiany wisien i czeresni, najlepsze wszakze duze czarne; suszg sie bez
ogonkow i najczesciej z pestkami. Mozna tez, jezeli chodzi o piekne okazy, pestki wyjac , co najlepiej i
najkorzystniej czyni¢ wtedy, gdy juz troche przeschna w suszarce, pestka wtenczas za nacisnieciem palca tatwo
wychodzi i owoc soku nie utraca. Wisnie i czere$nie suszg sie tak, jak sliwki, w Sredniej temperaturze i bardzo
powoli; zaleznie od gatunku, proces suszenia trwa od 4-9 godzin. Suszenie mozna przyspieszy¢ i utatwi¢

sobie, zostawiajgc owoce, utozone jedna tylko warstwag na sitach lub lasach, na stonicu tak dtugo, dopéki nie
przywiedna.
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