Przechowywanie owocow suszonych

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 740 razy.

Wszystkie owoce suszone nalezy przez kilka dni (5-6) pozostawi¢ roztozone na stotach lub na czystej stomie,
w miejscu chtodnym, suchym a przewiewnym, wolnym od owadow i myszy, potem je dopiero zapakowac .

Dla domowego uzytku najlepiej suszony owoc pakowac¢ w worki lub w paki z wiekiem dziurkowanym dla
przewiewu. Dla handlu zas musi owoc by¢ starannie i rowno utozony w skrzynki lub pudetka drewniane,
biatym papierem wytozone. Okazy zbytkowne uktadajg sie w mate ozdobne pudeteczka wystane koronkg z
papieru.
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