Pomarancze kandyzowane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 791 razy.

Kilka sztuk dojrzatych pomarancz obra¢ starannie, nie pozostawiajgc ani odrobine biatej skorki, wszystkie

¢ wiartki porozdziela¢ , utozyé na sicie i wynies¢ w chtodne miejsce na kilka godzin, zeby obeschty; najlepiej uczynié¢
to na noc. Nastepnego dnia ugotowaé syrop ?tamany?. Kazda ¢ wiartke bra¢ patyczkiem, przektuwajac ostroznie
przy samym koncu, macza¢ w syropie i ustawia¢ na sicie, az zupetnie obeschna. Potem zdejmowac¢ na stot
marmurowy lub na pétmisek kamienny, wyciagajac ostroz nie patyczek.
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