Kasztany obsmazone (glacées)

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 804 razy.

Wybra¢ zdrowe kasztany, matym ostrym nozykiem je obraé ztuski, wtozy¢é zaraz w gotujaca sie wode, trzymajac pod
nakryciem 5 minut. Sparzone kasztany wybra¢ na Sciereczke, obetrze¢ silnie, zeby z6tta skérka zeszta, potem je
wtozy¢é w rondelek, zala¢ lekkim syropem i gotowaé do miekkosci dobre pot godziny. Tymczasem przygotowaé

syrop ?tamany?, macza¢ kazdy kasztan, nadziewajac go patyczkiem tak, jak pomarancze; ustawia¢ na sicie, az
wyschna.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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