Marchew, pietruszka, selery

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 769 razy.

Marchew i selery, ostrugane, kraje sie w plasterki lub paseczki, recznie lub maszynka, parzy 6-8 minut,
rozcigga na sitach i suszy do 2-ch godzin. Korzeni pietruszki parzy¢ nie trzeba.

Nades( ialli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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