Ciasto Stefania

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6390 razy.

PRODUKTY

* 1 litr mleka

* kostka margaryny

* szklanka kaszy mannej

* szklanka cukru

* cukier waniliowy

* 2 tyzki kakao

* 2 tyzki wiérkow kokosowych
* 5 paczek zwyktych herbatnikow
* 3 tyzki spirytusu

POLEWA

* pot kostki margyryny

* p6t szklanki cukru pudru

* 2-3 kakao

* 2 tyzki goracej wody

Margaryne rozpusci¢ . Wsypaé cukier, kakao i wla¢ goracg wode. Mieszaé na wolnym ogniu az masa zgestnieje.

Wtedy polaé catg powierzchnie ciasta.
PRZEPIS
* Mleko, margaryne i cukier zagotowac .

* Nastepnie powoli wsypywaé kasze manng, caty czas mieszajac.

* Gdy zgestnieje wsypa¢ kakao i doda¢ 3 tyzki spirutusu (koniecznie).

* Na wierzchu utozy¢ (lekko uciskajac) herbatniki.
* Pola¢ polewa, posypa¢ wiérkami kokosowymi.

P.S.

bez komentarza
Nadestat(a):nie znajomy <nieznany@wp.pl> 2006-02-11 22:02:34

A na co wytozy¢ tg mase?
Nadestat(a):justyna25 <juspil@vp.pl> 2006-05-21 09:05:17
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