Winogrona

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1631 razy.

Wybra¢ duze winogrona kwaskowe, optukac , odcig¢ jagody nozyczkami i zwazy¢ . Na kilo jagdd wzigé 2 kilo cukru i
2 szklanki wody; na wrzacy syrop wrzuci¢ jagody, raz zagotowaé i zaraz odstawi¢ ; gdy przestygna, gotowa¢ na
wolnym ogniu przez 10 minut, potrzasajgc miedniczka, aby sie jagody rowno zasmazyty. Po przestudzeniu

zasmazy¢ trzeci raz bardzo krétko, z syropu wybra¢ pestki. W ten sam sposéb smazy¢ mozna konfiture z
niedojrzatych winogron.
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