Konfitura z agrestu

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1518 razy.

Na sposob angielski. Zielony lub czerwony agrest, dosy¢ dojrzaty, obraé z szyputek i optukaé ; wtozy¢ na miske
mosiezng i przesypa¢ cukrem bez wody, cukru wzig¢ 1 1/2 kilo na 1 kilo owocu. Gotowac¢ , mieszajac, az agrest
popeka i sok pusci na wolnym ogniu, tak dtugo (okoto 40 minut), az konfitura bedzie szklista i zupetnie gesta.
Wyborna do herbaty.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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