Pomarancze

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1525 razy.

Cate pomarancze wtozy¢é do zimnej wody na 48 godzin; potem je wtozy¢ do goracej wody i gotowa¢ dopéty, az bedg
miekkie, tj. az sie tatwo dadza przektué . Wtenczas znow je wtozy¢ do zimnej wody na 24 godziny. Wyjgwszy,

ostrym nozykiem pomarancze jak najcieniej pokraja¢ , odrzucajac pestki. Plasterki pokrajane zwazy¢ , na kilo

owocu tego wzig¢ 1 1/2 kilo cukru i 2 szklanki wody. Na wrzacy syrop wrzuci¢ pomarancze i smazy¢ az beda
przezroczyste. Pomarancze réwniez mozna smazy¢ bez skorki; wtenczas starannie obrane pokraja¢ w ¢ wiartki i
smazy¢ do trzech razy, jak zwykle.
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