
Galaretka z borówek
Dodano:  2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 1650 razy.

Ponieważ borówki przy smażeniu dużo soku puszczają, można pewną część tych konfitur przed zestawieniem z
ognia, wraz z sokiem odlać przez sito przecierając jednocześnie gąszcz. Gorącą jeszcze galaretkę wlać w słoiki i
postawić do zastygnięcia. Jest to bardzo smaczna galareta kwaskowego smaku.
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