Syrop ananasowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1617 razy.

Przy robieniu konfitury z ananaséw odchodzi duzo obierzyn i odpadkow; wszystko to nala¢ lekkim gorgcym
syropem i tak pozostawi¢ przez 24 godziny. Wtenczas, dodawszy cukru, wszystko razem kilka razy
zagotowac , przecedzi¢ przez ptétno i zla¢ w butelki. Uzy¢ do lodéw, ponczu, sorbetow itp.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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