Gtog w occie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1760 razy.

Gtog nalezy wybiera¢ twardy, niezbyt dojrzaty, a przekroiwszy go wzdtuz z jednej strony, oczysci¢ z pestek i
wiokien, optukaé i obgotowaé tak, jak gruszki. Nazajutrz utozy¢ w stoje i zalaé gorgcym octem.

Nades( ialli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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