Dynia w occie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2470 razy.

Dynig obra¢ , przekroi¢ , wyjac pestki i pokraja¢é w kwadratowe kawatki lub wydraza¢ tyzeczkg od wydrazania kartofli
mate kulki. Na 3 kilo wydrazonej dyni wzig¢ 2 kilo cukru i kwaterke octu. Ocet zagotowac¢ , wrzuci¢ dynie i

obgotowaé tak, jak gruszki. Nastepnego dnia utozy¢é w stoje i zalaé jeszcze raz przegotowanym, gorgcym octem.
Chcac tej konserwie nada¢ wiekszg ostro$¢ , mozna do octu doda¢ 5 dkg? imbiru utartego.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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