Makowniki

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2324 razy.

Mak suszy sie w piecu przez catg noc nazajutrz sypie sie do podrumienionego miodu i smazy az do zupetnej

gestosci. Poczym mase nalezy wytozyé na stoét, zwilzony zimng woda, lub na blat marmurowy i rozwatkowa¢ na palec
grubosci; watek trzeba ciggle zwilza¢é woda, aby masa nie przylgneta. Gdy przestygnie, kraja¢ na kwadratowe

mate kawatki, ktéore w suchym miejscu w stojach lub w pudetkach przechowaé nalezy.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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