Pasty owocowe

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1609 razy.

Sa to powidta zgeszczone, rozciggniete na cienkie placki i ususzone. Znany jest na Wschodzie zwyczaj
robienia powidet morelowych, ktdre rozciggajg na deskach lub stotach kamiennych, suszg i pod nazwag past
morelowych sprzedaja. We Wtoszech i na Wegrzech robig znowu w ten sam sposoéb powidta pomidorowe,
ktére rowniez rozciagajg i suszg. We Francji zas wyrabiajg znane z dobroci pasty z jabtek i gruszek.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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