Masa marcepanowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1860 razy.

Obmy¢ czysto 1/2 kilo pieknych wybranych stodkich migdatéw, sparzy¢ gotujacg woda, obra¢ ztupiniktasé je w zimng
wode, aby nie sczerniaty, nastepnie przelaé przez durszlak, zeby z wody osigkty, usieka¢ drobno, utrze¢ na mase

w donicy, skrapiajac je rézang woda. Przesia¢ 1/2 kilo miatkiego cukru i na stolnicy wygnies¢ z masg migdatowa na
tegie ciasto, nastepnie uzywaé podtug potrzeby.
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