Masa marmoladowa z jabtek

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1501 razy.

Marmolade trzeba robi¢ poprzednio nim sie zaczyna robi¢ mazurek zeby byta zimna. Wzig¢ dobrych jabtek 20 lub
wiecej stosownie do wielkosci, obra¢ i cieniutenko pokrajaé ; zrobi¢ z 1/2 kilo cukru syrop lekki, wsypaé te jabtka
pokrajane, doda¢ duzo wanilii cynamonu, gotowa¢ w tym syropie tak dtugo, az zrobi sie z nich zupetnie
przezroczysta marmolada: wyjawszy mazurek upieczony z pieca, gdy chwilke z pierwszego goraca

ostygnie, natozy¢ tg marmoladg na grubos¢ palca; gdy zupetnie wystygnie powinny te jabtka stwardnie¢ , wtenczas
ulukrowaé przezroczystym lukrem i ubrac .
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