
Masa lukrowa z migdałami
Dodano:  2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 1842 razy.

1/2 kilo sparzonych obranych i pokrajanych w paski migdałów, wrzucić w utarty z trzech białek i 1/2 kilo
bardzo miałkiego cukru utarty lukier, wycisnąwszy w niego pół cytryny; lukier trze się bardzo długo. Gdy
ciasto upieczone, póki gorące; położyć na nie grubą warstwę migdałów zmieszanych z lukrem i wstawić na 10
minut w zupełnie wolny piec.
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