Masa makaronikowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1646 razy.

40 deka migdatéw z obranych tupin trze sie z matg iloscig cukru w donicy, ktadzie do rondla wybielonego, sypie

do nich okoto 40 deka cukru miatkiego i stawia na ogniu, bezustannie mieszajac; gdy migdaty tak na ogniu
przeschna, ze prawie nie bedg do palcéw przylegac , zdja¢ z ognia, wystudzi¢ zupetnie, doda¢ do zimnych juz 5
biatek na piane ubitych, wymiesza¢ doskonale i natozy¢ mazurki.
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