Odswiezanie bab drozdzowych

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1558 razy.

Najlepiej odswieza sie baby przez owiniecie ich w zwilzong bibute, a nastepnie w piec, lepszy jednak sposéb:
skroiwszy cienko warstwe z wierzchu babki, skropi¢ jg mocno rozpuszczonym w araku cukrem, biorgc na
kieliszek od wina araku, czubatg tyzke cukru i tak zwilzong wstawi¢ na 20 minut w dobrze goracy piec, mozna
jeszcze przy tym sposobie zastosowaé owiniecie catej baby w bibute wilgotng. Baba bedzie bardzo dobra, gdyz
przejdzie arakiem i cukrem. Mozna arak zastgpi¢ biatym winem francuskim.
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