Tort Russel

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 2011-04-18 08:50:10
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1689 razy.

Blat piaskowy przekroi¢ na potowe nakropi¢ syropem ponczowym, przetozy¢ grubo kremem "Russel" (patrz
nizej), potem blaty ztozy¢ , obréwnacé , caty tort po smarowac cienko tym samym kremem z wierzchu i dookota i
zrecznie oszprycowac .

Krem Russel: 40 dkg. masta Swiezego niesolonego utrze¢ w misce na $mietane, wymiesza¢ z kremem
waniliowym (patrz nizej), i tak dtugo ucierac , az zbieleje.

Krem waniliowy: 20 dkg. cukru miatkiego, 1/2 kwarty mleka, 10 zéttek 1/2 laski wanilii, przekrajanej wzdtuz,
wszystko razem na ogniu miesza¢ trzepaczka, zeby sie nie przypalito: jak tylko zacznie gestniec , to juz gotéw.

Nades(/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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