Tort Mocca

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 2011-04-17 21:44:33
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1609 razy.

Upiec blat orzechowy przekroi¢ réwno, nakropi¢ syropem ponczowym, przetozy¢ kremem "Mocca", z
wierzchu poglazurowaé kawowg pomada, oszprycowaé w rézny desen tym samym kremem, przez karbowang,
tutke.

Krem Mocca: Przygotowa¢ krem waniliowy, sparzy¢ 5 dkg. kawy dobrej kwaterkg mleka; kawe, gdy naciagnie,
odcedzi¢ iostudzong wlaé¢ do kremu; tymczasem 40 dkg. masta sSwiezego, niesolonego, dobrze utrze¢ na
misce, doda¢ krem kawowy przygotowany, doskonale razem utrze¢ na gtadkg mase, ktorg uzy¢ do tortu.
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