Tort kruchy Duchesse

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1620 razy.

Maki przesianej 1 kilo, masta 60 dkg., cukru 40 dkg., 1 jajko i troche skorki cytrynowej utartej; wszystko

razem zagnie$¢ na gtadkg mase, ktérg podzieliwszy na 3 rébwne czesci, rozwatkowaé na pét palca grubosci, rozciggnaé
na 3 okragte ranty tortowe, ciasto w kilku miejscach nozem ponaktuwac , zeby nie popekato, odpiec w srednio

goracym piecu, przetozy¢é marmoladg morelowa lub konfiturami, a ztozywszy réwno, obciggna¢ biatg pomadg i ubraé
owocami.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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