Kietbasa z ogniska

Dodano: 2009-12-06 13:44:33
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1458 razy.

150-200 g kietbasy na osobe (typu: zwyczajna, podwawelska),
1 plaster chudego, wedzonego boczku,

1 tyzeczka musztardy z petnymi ziarnami,

jagody jatowca.

Jagode jatowca rozgniatamy i mieszamy z musztarda. Kietbase nacinamy na koncach na krzyz, plaster boczku
smarujemy musztarda i owijamy nim kietbase. Spinamy wymoczong wykataczka. Tak przygotowang kietbase
nadziewamy na patyk i pieczemy nad ogniem.

Na deser polecamy arbuza.

Nadestat: gazetka Biedronki <>
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