Chtodnik porzeczkowo-wisniowy na czerwonym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Zmodyfikowano: 2001-02-13 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2800 razy.

1/2 butelkiCJwytrawnego czerwonego wina

10 dag cukru

2 z¢6ttka

6-8 goz dzikow

1 ptaska tyzeczka cynamonu

1 szklanka sokuJz czarnych porzeczek (lub aronii)
starta skorka z 1/2 pomaranczy

30 dag wisni

Wisnie wydrylowaé i zmiksowaé . W wazie rozbi¢ trzepaczka z éttka, mase wisniowa i cukier, potem dola¢ wino, sok i
przyprawy, zmiesza¢ . Podawa¢ schtodzony, z biszkoptami, babka, keksem...

Przed podaniem wyjg¢ goz dziki.
Wszystkie nalezy przygotowaé kilka godzin przed podaniem, zeby miaty czas sie "przegryz ¢ "

Przepisy na cztery osoby

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl
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