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CIASTO

* 25 dag masta roslinnego

* 6 jajek

* 2 szklanki maki

* 1 szklanka cukru pudru

* cukier waniliowy

* 2 tyzki kakao

* 2 tyzeczki proszku do pieczenia
* owoce $wieze lub z kompotu
KREM

* 25 dag masta

*1/2 litra mleka

*1/2 szklanki cukru

* po 2 tyzki maki ziemniaczanej i przennej
PRZEPIS NA CIASTO

* Utrze¢ masto z cukrem dodajac kolejno po jednym z6ttku, make wymieszang z proszkiem i ubitg na sztywno
piang

* Wyrobione ciasto podzieli¢ na 2 czesci. Jedng czes¢ potozy¢é na blache. Do drugiej dodaé kakao i 2 tyzki wody. Wytozyé
na jasng czes¢ ciasta. Na wierzchu potozy¢ owoce.

* Piec przez ok. 45 minut

PRZEPIS NA KREM

* Z mleka cukru i maki ugotowa¢ budyn

* Po ostudzeniu doda¢ do utartego masta

* Gdy ciasto ostygnie natozy¢ na nie krem i polaé polewg czekoladowg

From: P.S.

Do ciasta mozna doda¢ olejek rumowy.

W kremie zamiast masta mozna uzy¢ margaryny oraz doda¢ cukier waniliowy.
Polewa:

pol kostki margaryny

szklanka cukru pudru

2 lyzki kakao
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2 lyzki wody

Polewe sporzadzic rozpuszczajac w garnku jej skladniki. Gdy wystygnie, oblac nia ciasto.
Smacznego.

obi

From: "obi" <jojordan@box43.gnet.pl>

...pieke...ciekawe czy bedzie smaczne...;)
Nadestat(a):Kasiulka....;) 2006-08-08 13:08:10
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